
Filetti di Alici panate
congelati

Qualità
Seleziona ta

PRIMA SCELTA

prodotto
congelato

1000



Le informazioni e le immagini relative al prodotto possono essere suscettibili di variazioni o aggiornamenti che potrebbero non essere rilevati a causa 
dei tempi tecnici di aggiornamento del sito. L’eventuale presenza di allergeni deve essere verificata sull’etichetta del prodotto fisicamente acquistato.

Filetti di Alici panate
congelati

1000 g

Confezioni per cartone

Cartoni per strato

Numero di strati

Cartoni per bancale

Tipo di bancale

6 (sei) – (cm 37,5x27x21,5)

8 (otto)

4 (quattro)

32 (trentadue)

Europallet 80x120x15 cm

PALLETTIZZAZIONE

Codice EAN confezione

Codice EAN imballo/cartone

Codice Albatros

80 21066 60020 3

80 21066 80020 7

110674

CODIFICAZIONE

Ingredienti 

Confezione 

Peso sgocciolato o glassatura

Metodo e zona di cattura

Pezzatura

Temperatura di  stoccaggio

Temperatura di  trasporto

Tempo massimo di 
conservazione

Modalità di consumo

Etichetta

Alici 95% (Engraulis encrasicolus), panatura (farina di 
frumento tipo 0, lievito di birra, estratto di malto, olio 
di semi di girasole, olio extravergine d’oliva, prezzemo-
lo, rosmarino, sale, pepe bianco, aglio)

Busta 1000 g – (mm360x255x60)

1000 g

Engraulis encrasicolus: Pescate in Mar Mediterraneo 
Centrale - Mar Adriatico

-

Inferiore a – 18°C

Inferiore a – 18°C

18 mesi dalla data di confezionamento

Previa cottura 

Come da legislazione italiana vigente specificando: 
lotto di produzione, ingredienti, denominazione, data 
di confezionamento e scadenza, stabilimento di 
produzione e cod. CEE, denominazione produttore, 
modalità di conservazione

CARATTERISTICHE PRODOTTO

Qualità
Seleziona ta

PRIMA SCELTA


